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BOCADOS
  ◆ Falafel de garbanzo y salsa tzatziki

 ◆ Shot de ceviche de salmón
 ◆ Pincho de camarón crocante y salsa de mango

PRINCIPALES
ALTERNATIVA 1

PPLATEADA BRASEADA
 ◆ Plateada braseada en reducción de su misma cocción, gratín 
dauphinois y bouquet de espárragos con jamón serrano.

ALTERNATIVA 2

 SALMÓN GRILLE
 ◆ Salmón grillé con salsa beurre blanc, acompañado de gratín dauphinois 

y bouquet de espárragos con jamón serrano.

POPOSTRE
 Creme Brulée

 ◆ Postre horneado a base de crema, huevos y azúcar, finalizado 
con una finacapa de caramelo

CAFÉ O INFUSIÓN

 


